EDICION LIMITADA

CABERNET SAUVIGNON

DENOMINACION DE ORIGEN Valle de Curic

COMPOSICION VARIETAL Cabernet Sauvignon
ALCOHOL 14° GL

ACIDEZ TOTAL 5.4 g/L (4c. tartdrico)
AZUCAR RESIDUAL <4g/L

CLIMA

Clima templado célido con un régimen de lluvias Mediterrdneo
y amplia oscilacién térmica dia-noche, que resulta de la
proximidad del Océano Pacifico (80 kilémetros) y de la
Cordillera de los Andes (50 kilémetros). Nuestro vifiedo en el
Valle de Curicé recibe constantes brisas costeras durante la tarde
que moderan las temperaturas cdlidas durante el verano. La
precipitacién anual promedia aproximadamente 600 milimetros,
concentrdndose principalmente durante los meses de invierno.

VINEDOS

Afo de plantacién: 1964

Sistema de Conduccién: Parrén

Densidad: 1.660 plantas / hectdrea

Rendimiento: 10 toneladas / hectirea

Cosecha: Cosecha manual con doble seleccién en origen, a
finales de abril.

Suelo: Profundo, textura franco arcillosa con granito coluvial
producido por la erosién de los cerros.

VINIFICACION

Maceracién: Maceracion total de 25 a 30 dias, incluyendo
maceracién pre-fermentativa durante 48 horas a 15 ° C (59 ° F).
Extraccién: Remontajes abiertos dos veces al difa.

. Fermentacidn: Iniciada por levadura seca activa (Bayanus),

ATTHE Gy ; a temperaturas entre 26°C y 28°C (79°F-82°F). Una vez que

] ‘ : terminada, el vino se trasiega directamente a barricas.

Guarda: 18 a 24 meses en barricas nuevas de roble francés.

Notas pE CaTta
Este vino tiene un color rojo ptrpura oscuro. Nariz compleja

ILY RESERVY
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K con notas intensas de ciruelas, cerezas, regaliz, vainilla y cacao.

CADERNET SAUVIGNON / Vino de gran estructura, con taninos redondos muy presentes y
toques de cereza y toffee en el final.

RECOMENDACION DE MARIDA]JE
Este vino puede acompanado en perfecta armonia con un

Solomillo de ternera Wagyu.



